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« Ln traversant los Audes @ aube wn jour d Ete, j 0 apergu wee inage

blowe et aéaob‘/yae, /a/e/}(e de /‘e/?éf ot do towture. J & /}r(a//}(é des sentours
do funee, de grithe, ta fraichewr de ta prorre ot du gisre, du minera

e/we/a//ae'e& des notes de miel et de crtron vert Sovenivs d /e/(fa/(ae, Lo»

Ce viy, notre premer blane, a 606 oréé sur los /‘e//'a[fs’,
Grenache gris, Grenache blune et Carpran blane récollés juste avant
ploine malurte et éboves powr wne mortié en demi-muid de chéne /ﬁa/(ga/f?
/(e«[f se marreront /a/ofa/?me/(t avee sa motie élevde en cave,

Ve/(a/a/g/e@ manuelles, wre /e}e‘/‘e p‘//f/‘af/b/( el &a/f/&‘ag/e a la mise ex
bouteile,

VIIRD ous invitons @ b boive accompagne d wn ceviche subtiloment relové
loc an pinent fune, wn Sauwnon ou ane Grulte sawvage au beurre, ou
simpl //a&‘eaa de fmmyw de caractere, Vi @ //améw au

moms 70 ans,,. o« pas

- Créé en 2017, notre domaine familial de 3 hectares se
trouve au pied du Pic Saint Loup dans le village
- mediéval des Matelles. Nous produisons 2 vins rouges
: en AOP Pic Saint Loup et un vin blanc en VDF.
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